SERVICO POUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARA
CONSELHO SUPERIOR DE ENSINO E PESQUISA®

RESOLUGCAO N? 618 ~ DE 02 DE JANEIRO DE 1980

EMENTA:- Aprova o Curso de Extensdo Universitaria
sobre "CIENCIA E BIOQUIMICA DOS ALIMEN
TOS".

O REITOR DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARA, no uso
das atribuigdes que lhe conferem o Estatuto e o Regimento Ge
ral, ¢ em cumprimento as decisdes dos Egrégios Conselhos Su
periores de Ensino e Pesquisa e de Administragdo, em sessoes
realizadas, respectivamente, nos dias 02 e 09 de janeiro de
1980, promulga a seguinte

RESOLUGC CADO

Art. 19 - Fica aprovada a realizagdo do Curso de Extensdo
sobre "CIENCIA E BIOQUIMICA DOS ALIMENTOS", que
se integra ao Programa de Extensdao do Centro de
Ciéncias da Saude para o 29 semestre de 1979 e se

regera pelo Regulamento anexo, de acordo com as

especificagdes que fazem parte do Processo ne®
022.009/79.
Art. 29 - Esta Resolugdo entrard em vigor na data de sua a

provacdo revogadas as disposigdes em contrario.

Reitoria da Universidade Federal do Pard, em 03

de janeiro de 1980.
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REGULAMENTO DO CURSO DE EXTENSAC SOBRE 24
"CIENCIA E BIOQUIMICA DOS ALIMENTOS"

TITULO DO CURSO:- Ciéncia e¢ Bioquimica dos Alimentos
CENTRO:- Centro de Ciéncias da Saude

DEPARTAMENTO :~ Nutrigao (agregado ao Departamento de Medici

na Comunitaria)
ENTIDADE EXECUTORA:- Universidade Federal do Para
FORMA DE FINANCIAMENTO:- Auto-financiado
COORDENAGAO DIDATICO-CIENTIFICA:- Departamento de Nutrigdo
PROFESSO? RESPONSAVEL: -~ Prof. Walter da Silva Jorge Joao

JUSTIFICATIVA DO CURSO:- E sabido que a Regido Amazdnica re
presenta um vasto campo de pesquisa principalmente no que se
refere aos alimentos regionais. Porém, estes alimentos qua
se sempre sao utilizados sem o conhecimento de seu real va
lor nutritivo e de seu melhor aproveitamento pelo organismo,
o0 que tem contrihbuido de certo modo aos problemas de desnu

trigdo existentes na nossa regiao.

Apesas, de que a Universidade Federal do Para, ja
disponha de um Curso de Graduagao em Nutricdao, este ainda
nao conta com um nimero adequado de profissionais técnicos
especializados, o que contribui ainda mais para o pouco es
clarecimento que deveria ser dado a populacdo sobre o real

valor nutritivo dos alimentos e sua melhor utilizagao.

Para que possamos alcangar nossos objetivos que
seria o de lograr um melhor nivel técnico dos profissionais
na area de alimentagdo, necessario se faz desenvolver um
Curso desta natureza, com a finalidade de proporcionar conhe
cimentos sobre os diferentes aspectos relacionados com a

Ciencia dos Alimentos.

OBJETIVOS: -

Geral:- Lograr que os profissionais se familiarizem com  0s
principios basicos sobre a Ciéncia dos Alimentos e
dos métodos de investigagao utilizados neste  campo
com o fim de se conseguir um melhor nivel técnico-

-profissional dos que trabalham nesta area.

Especificos:-

Proporcionar conhecimentos sobre:
- A composicdo quimica, processos metabdlicos e o
© " valor nutritivo dos alimentos;
- 0f_componentes primarios e secundarios que determi

o - . -+ - . - -
////// /nam o valor nutritivo e as caracteristicas fisico-
-organoclopticas dos alimentos;
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- A Bio-sintese dos nutrientes mais complexos a par
tir de substancias mais simples;

- As diferentes tecnicas utilizadas para estudar a
composigdo quimica e os mecanismos atualmente dis
poniveis para melhorar o valor nutritivo dos ali
mentos

- Tecnicas de manuseio com animais de laboratorios e

seu uso na investigagdo Bioquimica e Nutricional.
CARGA HORARIA:- 40 (quarenta) horas
CREDITOS:~ 2 (dois) créditos
INICIO:- 03 de dezembro de 1979
TERMINO:~- 31 de dezembro de 1979

LOCAL DE FUNCIONAMENTO:- Auditorio do Centro de Ciéncias da
Saude da UFPa.

CONDICOES:-
Inscrigoes: -

Requisitos:- Nutrigao - Agronomia
Farmacia - Biologia
Medicina - Quimica
Local:~- Curso de Nutricgao
Periodo:- 26 a 30/11/1979
Horario:- 08 as 11:00 horas
15 as 18:00 horas

Nimero de vagas:
Docentes: - 30
Discentes: =50
Outros: -~ 20

CALENDARIO E PROGRAMA: -

Composicdo quimica, processos metabolicos, valor nutritivo
dos alimentos e estudo dos componentes primirios e  secunda
rios dos alimentos. (03/12 a 07/12/79).

Estudo da Bio-sintese dos nutrientes mais complexos a partir
de substancia mais simples. (10/12 a 14/12/79).

Estudo das diferentes tecnicas utilizadas para estudar a com
posicdo quimica e os mecanismos atualmente disponiveis para
melhorar o valor nutritivo dos alimentos. (17/12 a 21/12/79).
Técnica de manuseio com animais de laboratdrio e seu uso na

investigagdo Bioquimica e nutricional. (24/12 a 31/12/79).

‘éiREQ‘DOCENTE:—
d '/ .. yhiz G. Elias - Cientista e chefe do programa de alimen

' tos/basicos do "Instituto de Nutricidn de Centro América Y

: Eéggﬁ?/INCAP".

7
s

L



Res. n? 618/CONSEP TN

VERIFICACAO DE APRENDIZAGEM: -
Dia:- 31.12.79
Hora:- 15:00 horas

Modo:- Prova Escrita

REQUISITO PARA CONCESSAO DE CERTIFICADOS:-
Conceito:- No minimo conceito REGULAR (R)

Frequencia:- 75% de frequeéncia

COBRANGAS DE TAXAS: -
Inscrigoes:- Cr$ 140,00
Certificados:~- Cr$ 100,00

RECURSOS T'INANCEIROS:

FONTE DE RECEITA Discriminagao Cr$
Inscrigoes 100 a 140,00 14.000,00
Certificados 100 a 100,00 10.000,00
> 7 Totadl .eoeens e e ... 24.000,00
g / / -
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